


Artischockencremesuppe

Zubereitung Zutatenliste fiir ca. 10 Personen

Artischocken putzen, mit Zitronensaft

betraufeln und die Boden in Stiicke 55t Artischocken

. . L . 1St Zitrone
schn.e|den. 6rt|scholcken ln. Ol andinsten 300 ml Gemiisebouillon aus Clarion PUR
4 o und in GemuUsebouillon weich garen. 120 Basis fiir Cremesuppe
F
Basis fFJr Cremesuppe nachﬂAnIeitung 1;23 z: \év::::r
”‘x zubereiten und 5 Minuten kocheln lassen. 30g Wiirzpaste Schalotten
) , L 10 g Wirzpaste Knoblauch
Artischocken mit der KochflUssigkeit Salz, Pfeffer, Zucker
> e purieren und in die Basis fUr Cremesuppe
f) geben. Abschmecken mit Wirzpaste
Schalotten, Wirzpaste Knoblauch und
den Gewdrzen.
" _ _ Verwendete Hiigli Produkte:
Mit Sahne verfeinern.

98613 Basis fiir Cremesuppe
92540 Wiirzpaste Schalotten
92500 Wiirzpaste Knoblauch
92103 Clarion PUR




